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今年が初出荷！！！
余市牡蠣 初出荷セレモニーを開催

■余市牡蠣について

■余市牡蠣とは？

～獲る漁業から育てる漁業へ～

余市町は余市町活性化施策の一つである「余市スタイル」活動の一環として、今年が初めての
出荷となる余市牡蠣の初出荷セレモニーを5月25日（水）に開催いたします。

みらい創り
「獲る漁業から育てる漁業へ」
余市町は、鮭やウニなど海の幸に恵まれた土地です。
一方で不漁の年や後継者不足に悩まされている現状があります。
SDGs 目標 14「海の豊かさを守ろう」を軸に、子供や若手生産者、
海環境を残すために役場・漁協・漁師が三位一体で『獲る漁業から
育てる漁業へ』を掲げ、「みらい」創りの一環として牡蠣の養殖に
取り組んできました。

殻が綺麗で丸みがあり、小ぶりのカップにぎっしりと身が詰まって
甘みがあるのが特徴です。美味しさの秘訣は、 シングルシードと
呼ばれるタネをオーストラリア式バスケットの中 で揺りかごのよう
に丁寧に転がし、大切に育てることです。これ により、牡蠣殻の
ゴツゴツに付着物が付いていると雑菌がたまり 牡蠣特有の臭みに
変わることを防いでいます。
これまで余市牡蠣はカルチ養殖でしたが、養殖方法を変えたこと
で、より高品質な牡蠣がつくれるようになりました。

取り組みから５年目、ようやく皆様へ初お披露目となります。



バスケット養殖 （新しい方法）

（従来の方法）

1 個 1 個を籠の中で転がす事でカップが深く実入りを良くし、殻表を削る事で付着
物が少なく臭みのない牡蠣を育てる。シングルシー ドは産まれた時から一 粒
牡蠣で、成長サイズにより何度もバスケット入替作業を行う。 

カルチ養殖
ホタテ板に付着させた牡蠣ロ ー プを垂下する。水揚げまで比較的手をかけなく
ても成長するが、成長につれ牡蠣同志が干渉したリ、上流の牡蠣が大きくなった
りとバラつきが出る。

ワインやウイスキー、魚介類や果物など、食材の宝庫である
余市町の特性や特産を活かし、新たな食文化や機会を育む取
り組みです。
余市町はワインの製造も盛んであり、相性抜群のワインと牡蠣
が町内で揃うのは全国でも大変稀な環境です。
初出荷セレモニーでは、余市町産ワインと余市牡蠣のおすす
めのペアリングもご紹介いたします。

今回の初出荷セレモニーを手始めに、「余市スタイル」を通じて、
余市町のもつ資源の可能性や魅力を全国の方に知っていただく活動を今後も行ってまいります。
報道関係者の皆様に於かれましては、初出荷セレモニーをご取材いただけますようお願い申し上げます。

シングルシード

ホタテ板

「余市スタイル」とは
余市のワイン×余市の食材



メディアの皆様にも余市牡蠣とワインのペアリング
を楽しんでいただけます。
余市スタイル体験会では、余市町内のワイナリーが
それぞれ選んだ牡蠣に合うワインを、町内のレス
トラン、宿泊施設や鮮魚店など余市牡蠣を広めて
いく方たちが試食試飲を行い、それぞれの立場で
どのように扱うかを考えるきっかけの機会です。

※お車など運転される方はセレモニーでワインの試飲が出来ません。公共の交通機関をご利用くださいますよう
　ご協力をお願いいたします。

応募フォーム

QR コードにアクセスいただき
お申し込みを
お願い申し上げます。

お申し込み〆切 ： 5月23日（月）15：00

■主　催 ： 余市町、余市観光協会、余市郡漁業協同組合　■運　営 ： 株式会社ゲート

■お問い合わせ ： 株式会社ゲート　担当 ： 金田 （Mai l  ： in fo@gates . co . jp）

ht tps : / / fo rms .g l e /1 rXaovX2RC7ZoFWK6

●セレモニー
●余市牡蠣 → 殻を剥いて中身をお見せいたします
   （ご希望の報道関係者様には
                       牡蠣の漁動画を提供いたします）
●町長・生産者・来場者のインタビュー
●記者・アナウンサーの方による余市スタイルの
　試食・試飲リポート

   9：30～　　余市牡蠣への町の取り組みのご紹介

   9：40～　　町長ご挨拶

   9：50～　　牡蠣生産者のご紹介

10：00～　　余市牡蠣の今後の展望

10：10～　　質疑応答

10：20～　　フォトセッション

10：30～　　余市スタイル体験会
　　　　　　　（余市食材×ワインのペアリング）

セレモニー内容

開催概要

取材参加 申し込み撮影できる内容

日　時

場　所

内　容

アクセス

公式HP

2022年5月25日（水）9：30～ （9：00より受付開始）

エーヴランド ホテル＆ゴルフ
〒046-0002  北海道余市郡余市町登町2361-1
TEL ： 0135-22-0011

JR小樽駅より車で40分
JR小樽駅より40分、または後志自動車道余市ICより
車で約7分。（駐車場有り：150台）

JR余市駅から送迎用シャトルバスがあります。出発時間はお申込み後にお知らせさせていただきます。

余市牡蠣お披露目、「余市スタイル」の紹介、余市町長挨拶、関係者挨拶、ペアリングのご紹介、フォトセッション、質疑応答

https://ouchide-museum.com/yoichigaki/

※お車など運転される方はワインの試飲が出来ません。


